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Talpa Shoots

Geschmack Leicht bitter

Passt zu In Salaten, mit Fisch oder Krustentieren

Anbau Nachhaltiger Anbau mit biologischem
Pflanzenschutz

Verfiigbarkeit Ganzjdhrig

Haltbarkeit Bis zu sieben Tage bei 2—7°C

Geschmack und Anwendung
Talpa Shoots haben sofort eine leichte Bitterkeit, lassen einen aber
auch einen sti3en und herzhaften Hauch denken. Sehr angenehm
fur den Gaumen und erfreulich fir das Verdauungssystem, da es
auch den Speichelfluss anregt.

Talpa Shoots koénnen als Garnitur, in Salaten, mit Fisch
oder Krustentieren verwendet werden. Der leicht bittere
Geschmack erganzt moderne und traditionelle Kuchen.
Talpa Shoots kénnen im Ganzen verwendet werden und eignen
sich fur verschiedene Anwendungen.

Herkunft

In der chinesischen und koreanischen Kultur wird der Léwenzahn
weithin als Symbol fir Widerstandsfdhigkeit, Zahigkeit und
Ausdauer anerkannt, weil er als Pflanze gilt, die Widrigkeiten und
harten Bedingungen standhalten und durch Risse und steinigen
Boden wachsen kann.

Der Loéwenzahn wurde in den traditionellen Medizinsystemen
in Europa und Nordamerika wegen seines Potenzials zur
Unterstitzung der Verdauung und Lebergesundheit verwendet.
Die Bldtter des Léwenzahns sind urspringlich griin und werden in
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Verpackung: 25 PCS

Talpa Shoots (Taraxacum)

der franzosischen und breiteren europdischen Kiche wegen ihres
leicht bitteren Geschmacks und ihres Nahrwerts verwendet. Auf
Franzdsisch wird er als ,Pissenlit” bezeichnet.

Verfiigbarkeit und Haltbarkeit
Talpa Shoots ist ganzjahrig erhdltlich und bleibt bei dunkler
Lagerung bei 2—7°C sieben Tage lang frisch.

Talpa Shoots stammt aus umwelt- und sozialvertraglichem
Anbau und erflllt alle Hygieneanforderungen in der Kuiche.
Dieses Produkt kann direkt verwendet werden, da es sauber
und hygienisch produziert wird.
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