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Architecture Aromatique

Olympia Cress

Smak Anyz, mieta, eukaliptus

Uzycie Safatki, zupy, potrawy z ryb i jajek,
grillowane warzywa, skorupiaki
Uprawa Uprawa spotecznie odpowiedzialna z
biologiczng ochrong upraw
Dostepnosc Przez caty rok

Okres trwatosci Do 7 dni w temperaturze 2—/7°C

Smak i zastosowanie

Olympia Cress to dekoracyjna roslina z lis¢mi, ktora ma subtelny
stodki i wyrazny anyzowy smak. Czesto uzywana do nadawania
daniom $wiezego charakteru. W niektérych przypadkach
(z rybami) jest doskonatym substytutem koperku.

Mozna faczy¢ z rybami, homarami, krewetkami i innymi
skorupiakami.  Olympia Cress to przyciagajace wzrok jako
,wykonczenie” deserdw, koktajli lub smoothie.

Pochodzenie

Olympia Cress to odmiana kopru wioskiego pochodzaca z
regionu Morza Srédziemnego. Jest to bardzo aromatyczne zioto
o wihasciwosciach zarowno kulinarnych, jak i leczniczych. Liscie
kopru wtoskiego sg szeroko stosowane w wielu tradycjach
kulinarnych na catym swiecie. Ten rodzaj stodkiego kopru
wioskiego rosnie w Europie Srodkowej i Wschodniej, Frandji,
Wihoszech, Gredji oraz Turgji.
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CressSingle Box: 12x
(30x40x14 cm)

Solitary Box: 16x
(30x40x14 cm)

Olympia Cress (Foeniculum)

Dostepnos¢ i trwatos¢

Olympia Cress sa dostepne przez caty rok i moga by¢
przechowywane do tygodnia w temperaturze od 2-7°C.
Optymalna temperatura dla utrzymania najlepszej jakosci
wynosi od 2-4°C.

Produkowany zgodnie ze spofecznie odpowiedzialnymi
metodami uprawy, Olympia Cress spetnia standardy higieny w
kuchni. Ze wzgledu na czysty oraz higieniczny sposéb uprawy
produkt jest gotowy do spozycia.
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